
規格：１５４０ｇ 規格：１７８０ｇ

□ 本格チャプチェ□□　若鶏と野菜の豆板醤　□

初夏の候､皆々様にはお健やかにお過ごしのこととお慶び申し上げます｡
日頃より弊社商品をご愛顧いただき心より御礼申し上げます。

　さて、本号では、６月のおすすめ商品をご案内させて頂きます。

商品の詳細につきましては、【営業担当】大沼（090-8423-0288）、曳地
（080-1664-0303）、【事務担当】増井、大槻（024-534-2168）までご連絡下
さいます様、よろしくお願い申し上げます。

隠し味にごま油とにんにくが入っているのが特徴で
す。一口食べるとやみつきになります。

規格：１２９５ｇ規格：５食取り
茄子・ピーマンなどの夏野菜を使用ました。
さっぱりレモン塩でお召し上がり下さい。

夏の代表野菜、オクラ・かぼちゃを使用した、スタミナ
メニューです。

韓国料理が再び注目を浴びています。当社人気商品
のひとつです。

□　彩り野菜のスティック天ぷら　□ □　ほうれん草とかぼちゃの胡麻和え　□
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しました。盛り付け参考写真となります。 ダ等幅広くご活用頂けます。

夏にぴったりのおつまみメニューです。 他に「たこの酢の物」「フレッシュピクルス」ご用意しています。

□　レバニラ炒め　□ □　茄子田楽　□

規格：１７５５ｇ 規格：１０００ｇ
長ねぎを、みじん切りと大きめサイズにカットしました。 暑い夏は人気の酢の物で乗り切りましょう。

さずに簡単に調理できます。 最後にケシの実をかけて、手の込んだ和惣菜の完成です。

□　ガパオ　□ □　９品目の生野菜サラダ　□

□　南瓜と牛肉の豆板醤炒め　□ □　紅白なます　□

規格：５００ｇ 規格：１０００ｇ
揚げ野菜とバジルソースのサラダに合わせて盛り付け ９品目の野菜を使用しました。お弁当の副菜、カップサラ

規格：１５００ｇ 規格：１３００ｇ
豚レバーはコンベクションで温めるだけ。フライヤーを汚 茄子を一本一本ピーラーで皮むきし、丁寧に仕上げました。
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