
解禁企画とタイアップしたワインとのマッチ

アップ等、ホップステップ・ジャンプの

流れを感じさせる売り場作りで他店とは

差別化を図っており、週末の買い物客は

オクラときのこの湯葉あんかけ 約180g/268円

南福島店濱崎シェフの洋風冷製メニューで、一般的な量販店に差別化を図った売り場作り

株式会社ヨークベニマル定点観測販売情報 2021.9.25

バジル香る蒸し鶏のペンネ　約100g/238円 アイオリソースで食べる蒸し鶏のペンネ約100g/238円

秋彼岸～シルバーウィークに伴い

季節用語でもある通り暑さも彼岸までと

すっかり涼しくなって、冷麺関連は終了

カレーうどん等温麺商品が売り場を埋め

南福島店では濱崎シェフの特製惣菜が

来月末のハロウィーンと11月のボージョレー

あれこれとカゴ一杯に楽しんで満足顔～かぼちゃときのこのハニーマスタード約100g/238円


